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EINGANGE
ZUM TEILEN (ODER NICHT..)

{gRISCHER AROMATISCHER ZIEGENKASE TOAST, 100 g 1,50 €
Qé.w%m,ﬁef J\(;« C@&wtto in _[h@n/o; 14)

{f’ﬂ)STRACCIATELLA OLIVENOL TOMATEN, GEROSTETES BROT, 100 G 9,50 €
»¢ GERAUCHERTE BURRATA OLIVENOL TOMATEN, GEROSTETES BROT. 1256~ 11 €

*%BﬁFFELMOZZARELLA OLIVENOL, TOMATEN, GEROSTETES BROT, 125G 10,50 €

3

Yg;FRISCHER RICOTTA OLIVENOL TOMATEN, GEROSTETES BROT, 100 G 7,50 €

5 -#*CANUTS GEHIRN ToxsT,150 ¢ 7€

E& EINE SPEZIALITAT AUS LYON MIT FRISCHEM KASE, KNOBLAUCH, SCHALOTTEN UND KRAUTERN

KASEPLATTE / - ¥ |G REBLOCHON BAUERNHAUS,
S ol R\ @‘\x COMTE, CAMEMBERT,
‘ o T WY MAROILLES
10€ T
HCREME BRULEE MIT ARDI GASNA (scHAF) - GEBROCHENER SCHINKEN 8 €

s
5

./ CAMEMBERT & KARAMELLISIERTER APFEL TATIN GRONER SALAT 9€

<5 "ZUCCHINI GAZPACHO 3 sAINTE-MAURE DE TOURAINE-EIS 7€
ZUCCHINI, GURKE, KNOBLAUCH, ROTE ZWIEBELN, GEWURZE, KRAUTER, OLIVENOL
HAUSGEMACHTE FOIE GRAS HERKUNFT FRANKREICH - FEICHEN-CHUTNEY 18 €
V
( ZWIEBELSUPPE 8 €
% WEISSWEIN, ZWIEBELN, GEWURZE (MIT SCHWEINEFLEISCH ZUBEREITET)
w

7/ Zwiebelgratin 10 €

WEISSWEIN, ZWIEBELN, GEWURZE, KASE UND BROT (MIT SCHWEINEFLEISCH ZUBEREITET)
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y Feinkostfleisch

SAVOYER LUFTGETROCKNETER SCHINKENI2 MONATE 11'50 €

WURST MIT PFIFFERLINGEN 1,50 €
Wurstplatte
FOR ke GANZER SCHINKEN VON SUPERIOR WHITE 10,50 €

e 12 MONATE LANG

LUETOETROCKNETER. SCEINIE M, te g GERAUCHERTES SCHWEINEFILET ,SPRUCE* 12 €

¢ TROCKENWURST ,LE CAMPAGNARD
e CERAUCHERTES SCHWEINEFILET ,THE
SPRUCE TREE®

T CEROHTER SCHINKEN ' | NATURLICHES SCHWEINEFILET ,LONZO" (SPECK) 12 €

,FRETI“-PLATTE TROCKENWURST ,DER LANDMANN* 10,50 €
(5 € bk gl

e 12 MONATE LUFTGETROCKNETER
SCHINKEN

¢ IROCKENGEEISCH R A GETROCKNETE ENTENBRUST AUS DEM SUDWESTEN 14 €

e PFIFFERLINGSWURST
e COPPA

GETROCKNETES RINDFLEISCH crisons-sTiL 17,50 €
~TAVAILLON*

MAHLZEITSALATE

BRUSCHETTA MIT FRISCHEM KASE, NACH IHRER WAHL: OBiiffelmozzarella 17 €

TOMATEN, AVOCADOS, CHAMPIGNONS, SCHALOTTEN, KNOBLAUCH, BASILIKUM, OLIVENOL ORICOTTA
OSTRACCIATELLA
OGERAUCHERTE BURRATA

SUDWESTLICHER SALAT

SALAT, KAROTTEN, TOMATEN, RADIESCHEN, FEIGEN, CROUTONS, HAUSGEMACHTE GANSELEBERPASTETE, ENTENBRUST, VINAIGRETTE

WARMER ZIEGENKASESALAT

SALAT, KAROTTEN, TOMATEN, RADIESCHEN, WEINTRAUBEN, MANDELSCHEIBEN, CROUTONS, WARMER ZIEGENKASE, HONIG, VINAIGRETTE

ﬁ FRISCHER RICOTTA

Sﬂ STRACCIATELLA

TERROIRS-TELLER

SALAT, KONFITTOMATEN, KAROTTEN, RADIESCHEN \
PROSCIUTTO-SCHINKEN, PFIFFERLINGSWURST,

TROCKENWURST UND COPPA FRISCHER AROMATISCHER ZIEGENKASE

BUFFELMOZZARELLA




DIE FONDUES

UNSERE MISCHUNGEN WERDEN TAGLICH FRISCH IN UNSERER EIGENEN KUCHE HERGESTELLT.
MIT HOFEIGENEN ROHMILCHKASEN

UNSERE KASESORTEN WERDEN JE NACH JAHRESZEIT AUSGEWAHLT.
AUFGRUND IHRES EINZIGARTIGEN CHARAKTERS, IHRER REIFE UND AUS RESPEKT

VOR DER TRADITION.

DIE FONDUES UNSERER ALPINLANDER

PREIS / PERSON

LA FRETI 19.90 €

WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG: 12-MONATIGER COMTE, 24-MONATIGER COMTE GRANDE RESERVE, TARENTAISE MEULE, ALTER EMMENTAL

ﬂ%émww» i S
DIE TRADITIONELLE MaPK Vol Saveyen
SAVOYER FONDUE 23 €
WEISSWEIN UND 100% SAWOYARD-KASE
V%EESMEIIQETMI-NMX, EOUNTAIN TOMME KASE Mfffwn &mﬁlf%ejyé%\» 23 €
YBERGKNOBLAUCH bl i %

\WEISSWEIN, FRETI-MIX, WILDER KNOBLAUCH

Schweizer Gruyére Alpme
AO!

HALBE UND HALBE ﬂ%@m” bei ;
Schweizer Fondue )

100 % SCHWEIZER WEISSWEIN UND KASE

‘I VACHERIN FRIBOURGEOIS

AOC RUSTIKAL 27 €

RAUCH 24 €

WEISSWEIN, GERAUCHERTER COMTE

Pi IZfond ues PREIS / PERSON

Steinpilze 24 €

WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG, STEINPILZE

Morcheln 27 €

WEISSWEIN, FRETI-MIX, MORCHELN

FORSTWIRTSCHAFT 24 €

WEISSWEIN, GEBRATENER SALATMIX, VERSCHIEDENE PILZE



=es v DIE FEINSCHMECKER UNSERER REGIONEN
23 € JURASSISCH

EISSWEIN, COMTE MINDESTENS 12 MONATE GEREIFT UND COMTE GRAND RESERVE MINDESTENS 24 MONATE GEREIFT

ISERE

WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG, SAINT-MARCELLIN

GESSIAN

WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG, BLEU DE GEX

.= e §} M 4~ NORMANDE
WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG, ROHMILCH-CAMEROTT

Qi n.t Mereettin
23 € Q rye *\ij CHTI' FONDUE
\_\'\\A‘( WEISSWEIN, FRETI-MISCHUNG, MAROILLES
29 € PYRENAEN

WEISSWEIN, ARDI GASNA (SCHAF), ZIEGENKASE

SAISONALE FONDUE "
TOMATEN @@J KONFIERTE TOMATEN, KRAUTER UND FETA
UN D FETA ‘ (23 € PREIS / (!

PERSON

ﬁn,rwcn Q

ol
G?w\\?%\"‘%'\'fwv (':"

w \>o
Wu rstplatte

wont Charv_;n.

SUPPORT-DIENSTLEISTUNGEN

EINFACHER SALAT 3,50 € 2 PERSONEN /3
GRUNER SALAT UND TOMATEN 5,50 € 12 MONATE LANG
LUFTGETROCKNETER SCHINKEN,
TROCKENWURST ,
< ey B8 GERAUCHERTES SCHWEINEFILET ,THE
@SORTIMENTIERTE HAUSGEMACHTE EINGELEGTE 3,50 € SPRUCE TREE"
"LONZO* (SPECK)
ROHKOSTKORB 10 € GEKOCHTER SCHINKEN
NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL MIT STEINPILZEN +4,50 € / PERS0 ML —LI N AN g = /5 #
FORSTBEILAGE +4,50 € [ PER 5 PERSONEN

ERGANZUNG MORCHELN +7,50 € / PER « 12 MONATE LUFTGETROCKNETER

SCHINKEN
TROCKENFLEISCH ,TAVAILLON"

ENTENBRUST
PFIFFERLINGSWURST
COPPA



RACLETTES
IM GRILL :

SO VIEL SIE MOCHTEN, DAZU KARTOFFELN.
GEWURZGURKEN UND WEISSE ZWIEBELN.

GUTE NEUIGKEITEN: SIE MUSSEN NICHT MINDESTENS ZWEI JAHRE ALT SEIN, UM UNSERE RACLETTES ZU
GENIESSEN!

WENN JEDOCH EIN RACLETTE-ALL-YOU-CAN-EAT-ANGEBOT AN EINEM TISCH BESTELLT WIRD, BITTEN WIR
DIE ANDEREN GASTE, EIN HAUPTGERICHT ANSTELLE EINER VORSPEISE ZU BESTELLEN.

VI}WZMV pmﬂ %fim ]ﬁn VW/‘?TMMM?.

SCHABERKASE

— e reoNie

el
SAVOYS P

q-
FARMHOUSE SAVOY RACLETTE (IGP) |

SANFT UND ZARTSCHMELZEND, MINDESTENS 9 WOCHEN REIFUNG ~
MIT ROHMILCH

" 21 €

BERG TOMME 2
DER TYPISCHE CHARAKTER DES TOMME-KASES, CREMIG UND AUSGEPRAGT, WIRD IN EINER HOHE VON UBER 700 ME%EI%
HERGESTELLT.

MIT ROHMILCH

ZWISCHEN DEM GENFSEEF UND DEM JURA.... ..o

BLEU DE GEX AOP 26 €

> GLATT UND CREMIG, SERVIERT MIT ZARTBITTERSCHOKOLADENRASPELN.
1> MIT ROHMILCH

"MORBIER AOP Ere

" FEIN, GLATT UND CREMIG
MIT ROHMILCH
3

/_ﬂ/ e, er v evrer er lé/%ﬂ/w WﬁZﬁ/ﬂw
SCHWEIZER /7 /e i gt i

» Sulz”
APPENZELLER

VOLLKORPERIG, FRUCHTIG UND FINISTISCH
MIT ROHMILCH

31€




DIE PARFUMIERTEN

RAUCH

MIT HOLZIGEN NOTEN, DIE KASELIEBHABER MIT HERVORRAGENDEN AROMEN BEGEISTERN WERDEN
HAUSGEMACHT AUS ROHMILCH, UBER BUCHENHOLZ GERAUCHERTES RACLETTE

Wilder Knoblauch

DER FEINSTE GESCHMACK VON FRISCHEM KNOBLAUCH, VERMISCHT MIT KASE

MIT ROHMILCH

TRUFFEL

100 % TRUFFEL, KEINE KUNSTLICHEN AROMEN
MIT ROHMILCH

’'DIE ZIEGE

GEREIFT IN HAUTE-SAVOIE, PASTEURISIERT

ZUR BEGLEITUNG

SAVOYER LUFTGETROCKNETER SCHINKEN ,, \\ o\ aTe

WURST MIT PFIFFERLINGEN

GANZER SCHINKEN VON SUPERIOR WHITE
GERAUCHERTES SCHWEINEFILET ,,SPRUCE“
NATURLICHES SCHWEINEFILET ,,LONZO“ (SPECK)
TROCKENWURST ,DER LANDMANN*

COPPA

GETROCKNETE ENTENBRUST AUS DEM SUDWESTEN 14 € |

11,50 €

1,50 €

10,50 €

12€|

12¢]|

10,50 €

9¢€

GETROCKNETES RINDFLEISCH , TAVAILLON* crisons-stiL 17,50 €

EINFACHER SALAT
GRUNER SALAT UND TOMATEN

ROHKOSTKORB

FRISCHES UND ROHES, KNACKIGES GEMUSE

SORTIMENTIERTE HAUSGEMACHTE
EINGELEGTE 350 £

3,50 €

5,50 €

PREIS / PERSON

26 €

PREIS / PERSON

ZIEGENKASE GESCHMOLZEN 31€

ALLE FEINHEITEN UND DAS AROMA DES ZIEGENKASES IM RACLETTE, FEIN UND FRUCHTIGE TEXTUR

Wurstplatte
ZPRERSONEN /3 #

12 MONATE LANG LUFTGETROCKNETER SCHINKEN,
TROCKENWURST ,LE CAMPAGNARD®
GERAUCHERTES SCHWEINEFILET ,THE SPRUCE
TREE®

,LONZO" (SPECK)

GEKOCHTER SCHINKEN

.FRETI“-PLATTE

FUR £
2 PERSONEN

12 MONATE LUFTGETROCKNETER SCHINKEN
TROCKENFLEISCH ,TAVAILLON"
ENTENBRUST

PFIFFERLINGSWURST

COPPA




LA BRISGOTTE
STAR DES ,FRETI

FUR ZWEI PERSONEN SERVIERT

Ty
=~

O SAVOYARD BRISGOTTE 20 €

WEISSWEIN, 12 MONATE GEREIFTER COMTE, 24 MONATE GEREIFTER COMTE
GRANDE RESERVE, TARENTAISE-KASELAIB, GEREIFTER EMMENTALER
SERVIERT MIT 12 MONATEN GEREIFTEM WIRBELSCHINKEN

g] SCHWEIZ BRISGOTTE n28.&

WEISSWEIN, VACHERIN FRIBOURGEOIS AOC ALPAGE, GRUYERE
SUISSE ALPAGE AOC
SERVIERT MIT BUNDNER TROCKENFLEISCH , TAVAILLON*

SERVIERT MIT:

FUR KINDER
BIS ZU 10 JAHRE

MINI CROZIFLETTE

REBLOCHON FERMIER (GAEC LE VENT DES CIMES), CROZETS
ZWIEBELN, SPECKSTUCKE, SAURE CREME UND GEWURZE

Efor

MINI TARTIFLETTE

REBLOCHON FARMHOUSE (GAEC LE VENT DES CIMES), KARTOFFELN, ZWIEBEL, "U't

SPECKSTCICKE, SAURER SAHNE UND GEWURZE
‘ h Zel K’YM 8‘* nach

12,50 €




GERICHTE
TRADITIONELL

TARTIFLETTE scrviERT MIT GRUNEM SALAT 18 €

BAUERNHOF REBLOCHON (GAEC LE VENT DES CIMES), KARTOFFELN, ZWIEBELN, SPECK, CREME FRAICHE UND GEWURZE

TARTICHEVRE scrvierT MIT GRUNEM SALAT 19 €

ZIEGENKASE, KARTOFFELN, ZWIEBELN, SPECKWURFEL, SAUERRAHM UND GEWURZE

TARTIBLEUE scrviERT MIT GRUNEM SALAT 18 €

BLEU DE GEX-KASE, KARTOFFELN, ZWIEBELN, SPECK, CREME FRAICHE UND GEWURZE

CROZIFLETTE SscRVIERT MIT GRUNEM SALAT 519,50 €

BAUERNHOF REBLOCHON (GAEC LE VENT DES CIMES), KROZETS, ZWIEBELN, SPECKSTUCKE, CREME UND GEWURZ;??? l%_ N.’f
i~ Cr ozely 7 3 \
m’gfﬂwﬂz Buchireizen * ?‘w

CHTI'FLETTE scrvVIERT MIT GRUNEM SALAT 19 €

Maroilles-Kase, Kartoffeln, Zwiebeln, Speckwiirfel, Sauerrahm und Gewiirze

Yer wnfre Gesefmact e Norders

GEFULLTE AUBERGINEN MIT ZIEGENKASE 17 €

ZWIEBELN, TOMATEN, KRAUTER, ROHMILCH-RAUCHERKASE, ZIEGENKASE (PASTEURISIERT)

Hahnchen mit Arbois-Wein und Morcheln CREMIGE POLENTA MIT COMTE-KASE 23 €
HAHNCHENBRUSTFILET (HERKUNFT: FRANKREICH), ARBOIS-WEIN (JURA), SAHNE UND MORCHELN

DIOT & PORMONIER CREMIGE POLENTA MIT COMTE-KASE 21€
REINE SCHWEINSWURSTE VOM ,MONT CHARVIN*, GEREIFTES FLEISCH, ZWIEBELN, GEWURZE, WEISSWEINSAUCE UND TOMATEN
> e
r\ I Berthowd
Berthoud serviErT MIT GRUNEM SALAT, KARTOFFELN UND AUFGEWURZTEM FLEISCH ™ 22 €

TRADITIONELLE SPEZIALITAT GARANTIERT: REICHHALTIG (CA. 180G) MIT MADEIRA GETRANKT UND IM OFEN GESCHMACKT

MATOUILLE scrviERT MIT GRUNEM SALAT, KARTOFFELN UND AUFGEWURZTEM FLEISCH 23 €
ROHMILCH-BERGKASE (CA. 120 G), WEISSWEIN, KNOBLAUCH UND GEWURZE

GEROSTETER REBLOCH®NERT MiT GRUNEM SALAT, KARTOFFELN UND AUFGEWURZTEM FLEISRE €

EIN HALBER REBLOCHON VOM BAUERNHOF, HERGESTELLT AUS ROHMILCH (GAEC LE VENT DES CIMES), WEISSWEIN, KNOBLAUCH UND GEWURZEN.

{ M\ﬁwv '(:racun,frwcﬁte

Mng He’f‘f“?,g %““ "'2 50 €
GEROSTETER CAMEMBERT SERVIERT MIT GRUNEM SALAT, KARTOFFELN UND AUFGEWURZTEM FLEISCH 26 €
ROHMILCH-CAMEMBERT (CA. 240 G), THYMIAN g—f reckenfriichie

Urd ngg.ﬁw 350 ¢



DESSERTS

HANDWERKSKUNST
SS E

MIT HEIDELBEEREN
MIT KASTANIEN
MIT SAHNE
MIT FRISCHEM OBST

KASEKUCHEN Kastanie oder Heidelbeere 8 €

CHARTREUSE CREME BRULEE (i3 8¢

CREMIGER MILCHREIS & GESALZENES KARAMELL unDGEPUFTREIS 7,50 €

PAVLOVA MIT FRISCHEN FRUCHTEN 7€
DOPPELSAHM AUS GRUYERE EHWEIZER BIER & FRISCHES OBST 12 €

ot

ril
' SCHOKOLADE
o Wﬂéw NFONDUE

‘L % FRISCHES OBST &
U MARSHMALLOWS

EISCREME .

ﬁg@/« epe g o-/»gw??/

16 €

FUR ZWEI PERSONEN

ENTDECKEN SIE DAS

O KAFFEE O Erdbeere, T R I O D E R

O VANILLE O Blaubeere,

O SCHOKOLADE O Himbeere, KAS E E I s C R E M E
O Kastanienstiicke O Zitrone, TR St N e e

O Minzschokolade O Aprikose,

O Chartreuse O Genepi e CAMEMBERT

e ROQUEFORT-WALNUSSE
16 3. ¢ 17 BEGE
310 € 9¢€ /ﬂ GLACES
_# wALPES
d/m/v 0ZZ —gmﬁ ne nuy -
#wg@fmwmf o SR A e g aipchet e
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