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ENTRADAS
PARA COMPARTIR (O NO..)

{iUESO DE CABRA AROMATICO FRESCO TOSTADA, 100 g 11,50 €
QG"‘”‘J“ de cabrag l': Cl»mttw ety W’?"l( )

{f’ﬂ)STRACCIATELLA ACEITE DE OLIVA, TOMATES, PAN TOSTADO, 100 g 9,50 €
«? BURRATA AHUMADA ACEITE DE OLIVA, TOMATES, PAN TOSTADO, 125 g n€

Wﬁ%MOZZARELLA DE BUFALA-CEITE DE OLIVA, TOMATES, PAN TOSTADO, 125 510,50 €

Yg;RICOTTA FRESCA ACEITE DE OLIVA, TOMATES, PAN TOSTADO, 100 g 7,50 €

< -?)EL CEREBRO DE CANUT 1os1apA 1504 7€

E& UNA ESPECIALIDAD AL ESTILO LYON CON QUESO FRESCO, AJO, CHALATOS Y HIERBAS AROMATICAS.

@ GRANJA REBLOCHON,
"\ COMTE, CAMEMBERT,
MAROILLES

PLATO DE QUESOS /#

APROXIMADAMENTEL, 7/ A
120 GRAMOS @SSR/

HCREME BRULEE CON ARDI GASNA  (0VEIA)- JAMON PARTIDO 8 €

s
5

.o TATIN DE CAMEMBERT Y MANZANA CARAMELIZADA ensataoaveroe 9 €

“ffGAZPACHO DE CALABACIN Y HELADO DE SAINTE-MAURE DE TOURAINE 7 €
CALABACINES, PEPINO, AJO, CEBOLLAS ROJAS, ESPECIAS, HIERBAS, ACEITE DE OLIVA
FOIE GRAS CASERO ORIGEN FRANCIA - CHUTNEY DE HIGOS 18 €
£
SOPA DE CEBOLLA 8 €
Us ~ VINO BLANCO, CEBOLLAS, ESPECIAS (COCINADO CON CERDO)
' SOPA DE CEBOLLA GRATINADA 10 €

VINO BLANCO, CEBOLLAS, ESPECIAS, QUESO Y PAN (COCINADO CON CERDO)

{
o



CARNES DE CHARCUTERIA

JAMON CURADO DE SABOYA: veses 1,50 €

SALCHICHA CON REBOZOS 1,50 €
TABLA DE

C H A R C UTA&BNLA /3 # JAMON BLANCO ENTERO DE CALIDAD SUPERIOR 10,50 €

JAMON CURADO EN SECO DURANTE

12 MESES, FILETE DE CERDO AHUMADO “SPRUCE" 12€

e SALCHICHA SECA “LE CAMPAGNARD"
e SOLOMILLO DE CERDO AHUMADO “EL
ABETO’

+ "LONZO" (TocINO) ' | FILETE DE CERDO NATURAL “LONZO” (TOCINO) 12€

SALCHICHA SECA “EL CAMPEON" 10,50 €
PLACA
e F R ET Iz PERSONAS /g :g COPPA 9 €

JAMON CURADO EN SECO DURANTE
i 28NMEESES

CSERNESIE L PECHUGA DE PATO SECA DEL SUROESTE 14 €

e SALCHICHA DE REBOZUELO
e COPPA

CARNE SECA “TAVAILLON"” EsTILO GRISONS 17,50 €

ENSALADAS COMIDAS

BRUSCHETTA CON QUESO FRESCO, A SU ELECCION: ©MOZzZARELLA DE BUFALA

TOMATES, AGUACATES, CHAMPINONES CHALATO, AJO, ALBAHACA, ACEITE DE OLIVA ORlCOTTA 17 €
OSTRACCIATELLA
OBURRATA AHUMADA
ENSALADA DEL SUROESTE 2% €

ENSALADA, ZANAHORIAS, TOMATES, RABANOS, HIGOS, CRUTONS, FOIE GRAS CASERO, PECHUGA DE PATO, VINAGRETA

ENSALADA TIBIA DE QUESO DE CABRA 21€

ENSALADA, ZANAHORIAS, TOMATES, RABANOS, UVAS, ALMENDRAS LAMINADAS, CRUTONS, QUESO DE CABRA CALIENTE, MIEL,
VINAGRETA

ﬁ RICOTTA FRESCA

Sﬂ STRACCIATELLA

/

LATO DE TERROIRS

ENSALADA, TOMATES CONFITADOS, ZANAHORIAS, RAB S \
JAMON PROSCIUTTO, SALCHICHA DE CHANTERELLE,

SALCHICHA SECA Y COPPA
25 €

QUESO DE CABRA AROMATICO FRESCO

¥ MOZZARELLA DE BUFALA




LOS FONDUES

NUESTRAS MEZCLAS SE ELABORAN DIARIAMENTE EN NUESTRAS INSTALACIONES.
CON QUESOS DE LECHE CRUDA ELABORADOS EN LA GRANIJA

NUESTROS QUESOS SE SELECCIONAN SEG'UN LA TEMPORADA. .
POR SU CARACTER UNICO, SU MADURACION Y POR RESPETO A LA TRADICION.

LOS FONDUAS DE NUESTROS PAISES ALPINOS

PRECIO / PE

LA FRETI 19.90 €

VINO BLANCO, MEZCLA FRETI: COMTE DE 12 MESES, COMTE GRANDE RESERVE DE 24 MESES, TARENTAISE MEULE, EMMENTAL ENVEIECIDO

&

Jreerdis ey
EL TRADICIONAL e
FONDUE SABOYANA 23 €
VINO BLANCO Y QUESOS SAVOYARD 100%
A TOMME Jrcordis ondlly e 23 €
VINO BLANCO, MEZCLA FRETI, QUESO TOMME DE MONTARNA Mdrca d¢ Sabey
\lf?;/ : ~ Jn@wfvp/&w en i"u
YAjo de montana tonon: (e~ 23 €

\WVINO BLANCO, MEZCLA FRETI, AJO SILVESTRE

,  Gruyére suizo alpino AOC

MITAD Y MITAD Joerdis or i
FONDUA SUIZA

VINO BLANCO Y QUESOS 100% SUIZOS

ll VACHERIN FRIBURGUESA

AOC RUSTICO 27 €

FUMAR 24 €

VINO BLANCO, COMTE AHUMADO

FONDUAS DE CHAMPINONES

SETAS PORCINI e

VINO BLANCO, MEZCLA FRETI, CEBOLLAS

COLMENILLAS 27 €

VINO BLANCO, MEZCLA FRETI, COLMENILLAS

SILVICULTURA 24 €

VINO BLANCO, MEZCLA DE FRITOS, CHAMPINONES VARIADOS



wmecosressos LOS AMANTES DE LA COMIDA DE NUESTRAS REGIONES

JURASIANO

CO, COMTE ENVEJECIDO DURANTE UN MINIMO DE 12 MESES Y COMTE ENVEJECIDO DURANTE 24 MESES GRAN RESERVA

ISERE

VINO BLANCO, MEZCLA FRETI, SAINT-MARCELLIN

GESSIAN

VINO BLANCO, MEZCLA FRETI, BLEU DE GEX

AP

23 €

0 £ [ 3 e
Q ncergfis en )il
Jwﬁé Caades NORMANDA
Vino blanco, mezcla Freti, leche cruda, Camembert

23 € P *\ij FONDUE CHTI'
\_\'\\A‘f VINO BLANCO, FRETI MIX, MAROILLES

29 € PIRENEO

VINO BLANCO, ARDI GASNA (OVEJA), QUESO DE CABRA

FONDUA DE TEMPORADA

. HIERBAS Y QUESO FETA

TOMATES @@) FRITOS, TOMATES CONFITADOS
Y QU Eso 23 ePRECIO/ (!
F ET A ERSONA

SERVICIOS DE APOYO TABLA DE #%sous
ENSALADA SIMPLE 3,50 € CHARCUTERIA /3 -f

ENSALADA VERDE Y TOMATES 5,50 € ?ZAII\\/IA(E?E%URADO EN SECO DURANTE
SALCHICHA SECA “LE CAMPAGNARD"
i L B8 SOLOMILLO DE CERDO AHUMADO “EL
@VARIEDAD DE ENCURTIDOS DE LA CASA 3,50 € ABETO

- “LONZO" (TOCINO)
CESTA DE CRUDITES 10 € JAMON COCIDO

SUPLEMENTO DE SETAS PORCINI  +4,50 €/PERSONA ‘I‘D LACA /5 __(_g
SUPLEMENTO FORESTAL +4,50 € / PERSONA = R ETI® PARN L
P N E COLMER oS gt o sl bl JAMON CURADO EN SECO DURANTE

12IMESIES

CARNE SECA “TAVAILLON"
PECHUGA DE PATO,
SALCHICHA DE REBOZUELO
COPPA




RACLETTES
A LA PARRILLA -«

TODO LO QUE QUIERAS, ACOMPANADO DE PATATAS,
PEPINILLOS Y CEBOLLAS BLANCAS.

iBUENAS NOTICIAS! NO HACE FALTA SER UN MiNIMO DE DOS PERSONAS PARA DISFRUTAR DE NUESTRAS
RACLETTES.

SIN EMBARGO, CUANDO SE PIDE UNA RACLETTE LIBRE EN UNA MESA, PEDIMOS A LOS DEMAS
COMENSALES QUE PIDAN UN PLATO PRINCIPAL QUE NO SEA UN ENTRANTE.

Gracing por gu Comprengisr,

QUESOS RASPADORES

— e reoNie

SAVOYS e

-
RACLETTE CASERA DE SABOYA (IGP) |-Aa e
SUAVE Y FUNDIDO, MINIMO 9 SEMANAS DE MADURACION. . p -
CON LECHE CRUDA -

TOMME DE MONTANA

EL CARACTER TiPICO DEL QUESO TOMME, CREMOSO Y PRONUNCIADO, ELABORADO A UNA ALTITUD DE MAS DE 700 METROS.
CON LECHE CRUDA

ENTRE EL LAGO DE GINEBRA'Y EL JURA s vsccon

BLEU DE GEX AOP 26 €

> SUAVE Y CREMOSO, SERVIDO CON VIRUTAS DE CHOCOLATE NEGRO AMARGO.
1> CON LECHE CRUDA

"MORBIER AOP Ere

" FINA, SUAVE Y CREMOSA
Jﬁ CON LECHE CRUDA
.

———

5 @M/WS/O‘ gﬂzfm/y/r en gallmuwern Ve
SU IZO /> Aéw/\,gﬂ/g MW mrmﬂﬂ/' PRECIO / PERSONA
e we I I.
APPENZELLER Sulz

CON CUERPO, AFRUTADO Y REFINADO
CON LECHE CRUDA

31€




LOS PERFUMADOS

FUMAR 26 €

CON TOQUES AMADERADOS QUE DELEITARAN A LOS AMANTES DEL QUESO QUE PREFIEREN SABORES INTENSOS.
RACLETTE AHUMADA CON LECHE CRUDA Y MADERA DE HAYA, HECHA EN UNA CASA DE CAMPO.

L] L]
Ajo silvestre 26 €
EL DELICADO SABOR DEL AJO FRESCO MEZCLADO CON QUESO
CON LECHE CRUDA

TRUFA 29 €

100% TRUFAS, SIN SABORIZANTES ARTIFICIALES
CON LECHE CRUDA

‘LA CABRA e

QUESO DE CABRA FUNDIDO 31€

TODAS LAS SUTILIDADES Y EL AROMA DEL QUESO DE CABRA EN LA RACLETTE, DE TEXTURA FINA'Y FRUTAL.
MADURADO EN ALTA SABOYA, PASTEURIZADO.

PARA ACOMPANAR

JAMON CURADO DE SABOYA 12 MeSEs 11,50 €

SALCHICHA CON REBOZOS 1,50 €

JAMON BLANCO ENTERO DE CALIDAD SUPERIOR 10,50 €

FILETE DE CERDO AHUMADO “SPRUCE” 12€ |

FILETE DE CERDO NATURAL “LONZO” (TOCINO) 12¢ | TA B L A D E »
SALCHICHA SECA “EL CAMPEON” 10,50 € C H A R C U TAEB‘JLA /3 :(_‘

e JAMON CURADO EN SECO DURANTE 12 MESES,
COPPA 9¢€ e SALCHICHA SECA “LE CAMPAGNARD”" :
« SOLOMILLO DE CERDO AHUMADO “EL ABETO
e "LONZO" (TOCINO)

PECHUGA DE PATO SECA DEL SUROESTE 14 €| JAMON COCIDO

CARNE SECA “TAVAILLON” EsTiLo GRISONS 17,50 €

ENSALADA SIMPLE

PLACA
“FRETI e 0t

JAMON CURADO EN SECO DURANTE 12 MESES
CARNE SECA “TAVAILLON"

PECHUGA DE PATO,

SALCHICHA DE REBOZUELO

COPPA

ENSALADA VERDE Y TOMATES

CESTA DE CRUDITES

VERDURAS CRUDAS, FRESCAS Y CRUDAS

@ VARIEDAD DE ENCURTIDOS
DE LA CASA 3 4)) ¢




LA BRISGOTTE
ESTRELLA DEL "FR ETI"

RINDE PARA DOS PERSONAS

~+
O BRISGOTTE SAVOYARD 30¢€

VINO BLANCO, COMTE DE 12 MESES DE CRIANZA, COMTE GRANDE RESERVE
DE 24 MESES, RUEDA DE QUESO TARENTAISE, EMMENTAL MADURADO
SE SIRVE CON JAMON SAVOY CURADO DURANTE 12 MESES

gj SUIZA BRISGOTTE 028,

VINO BLANCO, VACHERIN FRIBOURGEOIS AOC ALPAGE, GRUYERE

SUISSE ALPAGE AOC
SERVIDO CON "TAVAILLON" DE CARNE SECA AL ESTILO DE LOS GRISONES.

SE SIRVE CON:

PARA NINOS
HASTA 10 ANOS

MINI CROZIFLETTE

REBLOCHON FERMIER (GAEC LE VENT DES CIMES), CEBOLLAS b
CROZETS, BOCADOS DE TOCINO, CREMA AGRIA Y ESPECIAS B

Cr’eze,t; I A ‘:
@ Mzrn fonbinan N‘fwf‘m )

MINI TARTIFLETTE

CASA DE CAMPO REBLOCHON (GAEC LE VENT DES CIMES), PATATAS, con
CEBOLLAS, BOCADOS DE TOCINO, CREMA AGRIA Y ESPECIAS

12,50 €




PLATOS
TRADICIONAL

TARTIFLETTE sk sirVE CON ENSALADA VERDE 18 €

MASIA REBLOCHON (GAEC LE VENT DES CIMES), PATATAS, CEBOLLAS, BACON, CREME FRAICHE Y ESPECIAS

TARTICHEVRE st sirvE CON ENSALADA VERDE 19 €

QUESO DE CABRA, PAPAS, CEBOLLAS, TROCITOS DE TOCINO, CREMA AGRIA Y ESPECIAS

TARTIBLEVUE st sirvE cON ENSALADA VERDE 18 €

QUESO BLEU DE GEX, PATATAS, CEBOLLA, BACON, CREME FRAICHE Y ESPECIAS

CROZIFLETTE st sirRvE CON ENSALADA VERDE 45‘;'@ . 19,50 €

CORTIJO REBLOCHON (GAEC LE VENT DES CIMES), CROZETS, CEBOLLAS, BOCADOS DE TOCINO, NATA Y ESPECIA§,§, R

Lon Crozels 7 B
con ﬁMW% ﬁef&r'fen, TR

CHTI'FLETTE st sirRVE CON ENSALADA VERDE 19 €
QUESO MAROILLES, PAPAS, CEBOLLAS, TROCITOS DE TOCINO, CREMA AGRIA Y ESPECIAS
MZ]ZE]Z&(J- g//z,ga-h y/wz ﬂo—f»f&

BERENJENAS RELLENAS GRATINADAS CON QUESO DE CABRA 17 €

CEBOLLAS, TOMATES, HIERBAS AROMATICAS, QUESO AHUMADO DE LECHE CRUDA, QUESO DE CABRA (PASTEURIZADO)

POLLO CON VINO ARBOIS Y SETAS MORILETAS POLENTA CREMOSA CON QUESO COMTE

SUPREMA DE POLLO AMARILLO (ORIGEN FRANCIA), VINO ARBOIS (JURA), CREMA Y COLMENILLAS. 23 €
DIOT Y PORMONIER rolENTA CREMOSA CON QUESO COMTE 21 €
SALCHICHAS DE CERDO PURO DE "MONT CHARVIN", EMBUTIDOS, CEBOLLAS, ESPECIAS, SALSA DE VINO BLANCO Y TOMATES.
.}{,.x«"---.,_“
r\ I Bearfhod
Berthoud st sirve CON ENSALADA VERDE, PAPAS Y EMPANIZACION FRIA. " 22 €

ESPECIALIDAD TRADICIONAL GARANTIZADA: ABUNDANCIA (APROX. 180G) ROCIADA CON MADEIRA Y DERRETIDA EN EL HORNO.

MATOUILLE st sirvE CON ENSALADA VERDE, PAPAS Y EMPANIZACION FRIA. 23 €
QUESO DE MONTANA DE LECHE CRUDA (APROX. 120 G), VINO BLANCO, AJO Y ESPECIAS

REBLOCHON ASADO st sirvE CON ENSALADA VERDE, PAPAS Y EMPANIZACION FRIA. 26 €

MEDIO REBLOCHON ARTESANAL ELABORADO CON LECHE CRUDA (GAEC LE VENT DES CIMES), VINO BLANCO, AJO Y ESPECIAS.
gw/ZwMﬁfo: Frwte; gecoy
} TYLW@ &3 g“@“ +3.50 €
CAMEMBERT ASADO st siRVE CON ENSALADA VERDE, PAPAS Y EMPANIZACION FRIA. 26 €
LECHE ENTERA CRUDA DE CAMEMBERT (APROX. 240 G), TOMILLO gwpgwmﬁf prtex, gecoy

7 Metiggly, +3.50 ¢



POSTRES
HOGAR ey

FAISSELLE
ARTESANAL

CON ARANDANOS
CON CASTANAS
CON CREMA
CON FRUTA FRESCA

TARTA DE QUESO cAsTARNA O ARANDANO 8 €

CREME BRULEE CHARTREUSE (52,
ARROZ CON LECHE CREMOSO Y CARAMELO SALADO v ARROZINFLADO 7,50 €

PAVLOVA DE FRUTA FRESCA 7€

Nata doble de Gruyeére HRENGUES SUIZOS Y FRUTA FRESCA 12€

1

&o’l"’

16 €

PARA DOS PERSONAS

HELADO

Helnd~ Gorbeos DESCUBRE EL TRIO
O CAFE O FRESA ARANDANO DE HELADOS DE
O VAINILLA O FRAMBUESA LIMON Q UESO
O CHOCOLATE 1 O ALBARICOQUE GENEPI
O TROZOS DE CASTANA O
CHOCOLATE CON MENTA
8MONASTERIO 8 e QUESO CAMEMBERT

e NUECES DE ROQUEFORT

{7 « CABRA
310€ / ﬂ GLACES
_f WALPES
O’”W/"V/’/ (/A”’TZZ ”/”9#0—"’”gZWENCUENTRA NUESTROS VASOS DE HELADO 1t T (AT

'ON AZUCAR EN NUESTRA MENU DE POSTRES.
%0' ,lﬂw v,
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	BURRATA AHUMADA
	11,50 €
	9,50 €
	11 €

	MOZZARELLA DE BÚFALA
	10,50 €

	RICOTTA FRESCA
	7,50 €

	EL CEREBRO DE CANUT
	7 €

	PLATO DE QUESOS
	10 €
	CRÈME BRULÉE CON ARDI GASNA
	8 €
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	9 €

	GAZPACHO DE CALABACÍN
	7 €

	FOIE GRAS CASERO
	18 €

	SOPA DE CEBOLLA
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	8 €
	10 €


	PLACA “FRETI”
	18 €
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	13 €
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	21 €
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	23 €


	ENTRE EL LAGO DE GINEBRA Y EL JURA
	BLEU DE GEX AOP
	26 €

	MORBIER AOP
	23 €


	SUIZO
	“Sulz”
	APPENZELLER
	31 €



	LOS PERFUMADOS
	FUMAR
	26 €
	Ajo silvestre
	26 €


	TRUFA
	29 €


	LA CABRA
	QUESO DE CABRA FUNDIDO
	31 €
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	13 €
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	PARA NIÑOS
	HASTA 10 AÑOS
	12,50 €
	MINI CROZIFLETTE
	con
	dos bolas de helado a tu elección
	MINI TARTIFLETTE



	PLATOS
	TRADICIONAL
	TARTIFLETTE
	18 €

	TARTICHÈVRE
	19 €

	TARTIBLEUE
	18 €

	CROZIFLETTE
	19,50 €

	CHTI’FLETTE
	19 €

	BERENJENAS RELLENAS GRATINADAS CON QUESO DE CABRA
	17 €
	23 €

	DIOT Y PORMONIER
	21 €
	Berthoud
	22 €


	MATOUILLE
	23 €

	REBLOCHON ASADO
	26 €
	CAMEMBERT ASADO
	26 €




	POSTRES
	HOGAR
	FAISSELLE ARTESANAL
	FONDUA DE CHOCOLATE
	16 €
	DESCUBRE EL TRÍO DE HELADOS DE QUESO


	10 €


	HELADO

