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Planches de fromages (sans option fruits secs)
Burrata fumée
Ricotta fraiche
Sablé au fromage
Tatin de camembert chaud & pommes 
Paté croute maison
Foie gras
Œuf parfait 
Escargots gratinés
Soupe à l'oignon
Soupe à l'oignon gratinée
Jambon sec de savoie
Saucisson sec fumé
Jambon blanc supérieur entier
Filet de porc fumé 
Filet de porc nature Lonzo
Saucisson sec le campagnard
Coppa
Magret de canard séché
Bœuf séché
Assiette Charcutière
Assiette Freti
Sauce vinaigrette pour salades
Salade Nature
Salade verte et tomates

Bruschetta saint marcellin
Bruschetta burrata fumée
Bruschetta ricotta fraiche
Salade Sud Ouest
Saint marcellin façon marceline
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La Freti
Traditionnelle Savoyarde
À la Tomme
Montagnarde Ail des ours
Suisse moitié-moitié
Truffe
Cèpes
Morilles
Forestière
Jurassienne
Iséroise
Gessienne
Normande
Chti'Fondue
Pyrénéenne
Aux oignons

Raclette de Savoie fermière IGP
Tomme de montagne
Bleu de Gex AOP
Chocolat avec raclette au bleu
Morbier AOP
Fumée
Ail des Ours
Appenzeller
Raclette à la truffe 
Chèvre fermière
Pickles maison
Panier de crudités

Brisgotte Savoyarde
Brisgotte Suisse

Mini Croziflette
Mini Tartiflette

Tartiflette
Tartichèvre
Tartibleue
Croziflette
Chti'flette
Saucisse aux choux & aligot
Poulet au vin d'arbois et morilles
Diot&Pormonier
Berthoud
Matouille
Mont d'Or AOP
Reblochon rôti
Camembert rôti au four
Sauce vinaigrette pour salades
Supplément Truffe
Supplément Fruits secs / miel

Fo
nd

ue
s

Ra
cl

et
te

s

Brisgottes

Menu 
Enfant

Pl
at

s 
Tr

ad
iti

on
ne

ls



Gluten

Crusta
cé

s

Œufs

Poiss
on

Sés
am

e

Arac
hide

Soja
Lait

Fruits
 à 

co
que

Céle
ri

Moutar
de

Sulfit
es

Lupin

Mollu
sq

ues

Faisselle Artisanale à la crème
Faisselle Artisanale aux fruits frais
Faisselle Artisanale à la châtaigne
Faisselle Artisanale à la myrtille
Cheescake Myrtille
Cheescake Châtaigne
Riz au lait crémeux & caramel
Crème brulée à la vanille
Fondue au chocolat & noisettes
Pavlova à la crème au citron et fruits frais
Double crème de la gruyère

Sauce vinaigrette pour salades
Chantilly
Cornichons
Chutney
Fruits Secs
Beurre
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